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EMENTA (Tópicos que caracterizam as unidades dos programas de ensino) 

Introdução à Microbiologia. Características gerais das bactérias, protozoários, fungos e vírus. Preparações 
microscópicas de fungos e bactérias. Crescimento dos microorganismos. Nutrição microbiana. Metabolismo 
microbiano. Efeito dos fatores físicos e químicos sobre atividade dos microorganismos. Genética 
microbiana. Ecologia microbiana. Instrução sobre uso de equipamentos, cuidados e prevenção de 
acidentes no laboratório de microbiologia. Esterilização e preparo de meios de cultura. Microscopia óptica. 
Isolamento de bactérias. Métodos de coloração de bactérias. Isolamento de fungos. Estudos morfológicos 
de fungos filamentosos. Análise bacteriológica da água. Fatores (luz e temperatura) que influenciam o 
crescimento dos microrganismos. Uso de agentes físicos (calor e pressão osmótica) para controle de 
microrganismos. Antibiograma.  
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CONTEÚDO PROGRAMÁTICO (Título e descriminação das Unidades) 

A. PARTE TEÓRICA 

 

1. INTRODUÇÃO 

1.1. Conceito e importância da Microbiologia 

1.2. A célula eucariótica e procariótica 

1.3. Definição e natureza dos microrganismos 

 

ESTRUTURA DOS MICROSGANISMOS 

2.1. Características gerais das bactérias 

2.2. Características gerais dos protozoários 

2.3. Características gerais dos fungos 

2.4. Características gerais dos vírus 

 

3. CRESCIMENTO DOS MICRORGANISMOS 

3.1. Crescimento de bactérias e fungos 

3.2. Curva de crescimento 

3.3. Crescimento sincrônico e medidas de crescimento 

 

4. NUTRIÇÃO MICROBIANA 

4.1. Princípios de nutrição 

4.2. Elementos essenciais 

4.3. Compostos químicos como nutrientes 

4.4. Fatores de crescimento 

4.5. Classificação nutricional dos microrganismos 

4.6. Interações nutricionais 

 

5. METABOLISMO MICROBIANO 

5.1. Metabolismo energético 

5.2. Biossíntese e utilização de energia 

 

6. EFEITO DOS FATORES FÍSICOS E QUÍMICOS SOBRE A ATIVIDADE DOS MICRORGANISMOS 

6.1. Importância do controle de microrganismos 

6.2. Fatores que afetam a ação antimicrobiana 

6.3. Modo de ação dos inibidores 

6.4. Fatores físicos de controle microbiano 

6.5. Fatores químicos de controle microbiano 



6.6. Principais compostos químicos com ação antimicrobiana 

6.7. Antibióticos: Modo de ação. Infecção. Resistência e imunidade 

 

7. GENÉTICA MICROBIANA 

7.1. Mecanismos de variabilidade genética em microrganismos  

7.2. Biotecnologia aplicada ao estudo microbiano 

 

8. ECOLOGIA MICROBIANA 

8.1. Ecologia microbiana e ecossistemas 

8.2. Associações microbianas: Rúmen, fixação biológica do nitrogênio e micorrizas 

 

B. PARTE PRÁTICA 

 
1. INSTRUÇÃO SOBRE USO DE EQUIPAMENTOS, CUIDADOS E PREVENÇÃO DE ACIDENTES NO 
LABORATÓRIO DE MICROBIOLOGIA 
1.1. Apresentação do laboratório de microbiologia 
1.2. Equipamentos e materiais utilizados no laboratório de microbiologia 
1.3. Limpeza e preparo de vidrarias para esterilização 
1.4. Segurança no laboratório 
 
2. ESTERILIZAÇÃO E PREPARO DE MEIOS DE CULTURA 
2.1. Esterilização empregando calor seco 
2.2. Esterilização empregando calor úmido 
2.3. Principais meios de cultura 
2.4. Preparo de meios de cultura 
2.5. Manutenção de culturas puras 
 
3. MICROSCOPIA ÓPTICA 
3.1. Uso e cuidados com o microscópio 

4. ISOLAMENTO DE BACTÉRIAS 

4.1. Importância do isolamento de microrganismos 
4.2. Métodos de isolamento 
4.3. Isolamento de bactérias do ar, de objetos, de microbiota animal e vegetal 

5. MÉTODOS DE COLORAÇÃO DE BACTÉRIAS 

5.1. Tipos de métodos de coloração 
5.2. Coloração de Gram 

6. ISOLAMENTO DE FUNGOS 

6.1. Métodos de isolamentos de fungos 
6.2. Isolamento de fungos de tecidos vegetal, animal e do solo 

7. ESTUDOS MORFOLÓGICOS DE FUNGOS FILAMENTOSOS 

7.1. Estruturas vegetativas 



7.2. Estruturas reprodutivas 
 
8. ANÁLISE BACTERIOLÓGICA DA ÁGUA 
8.1. Métodos de análise 
 
9. INFLUENCIA DA LUZ E DA TEMPERATURA NO CRESCIMENTO DOS MICRORGANISMOS 
 
10. USO DE AGENTES FÍSICOS PARA CONTROLE DE MICRORGANISMOS 
 
11. ANTIBIOGRAMA 

 

 
 

OBJETIVOS (Ao término da disciplina o aluno deverá ser capaz de:) 

• Deter conhecimentos básicos relativos à ciência microbiológica; 
• Desenvolver atividades laboratoriais básicas em microbiologia; 

• Apresentar consciência crítica em relação à disciplina. 

 

 
 

CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO DA APRENDIZAGEM 

Avaliações escritas, práticas, apresentação de seminários e freqüência. 
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Introdução à Microbiologia. Características gerais das bactérias, protozoários, fungos e vírus. Isolamento 
de microrganismos. Preparações microscópicas de fungos e bactérias. Crescimento dos microorganismos. 
Nutrição microbiana. Metabolismo microbiano. Efeito dos fatores físicos e químicos sobre atividade dos 
microorganismos. Genética microbiana. Ecologia microbiana. Instrução sobre uso de equipamentos, 
cuidados e prevenção de acidentes no laboratório de microbiologia. Esterilização e preparo de meios de 
cultura. Microscopia óptica. Isolamento de bactérias. Métodos de coloração de bactérias. Isolamento de 
fungos. Estudos morfológicos de fungos filamentosos. Análise bacteriológica da água. Fatores (luz e 
temperatura) que influenciam o crescimento dos microrganismos. Uso de agentes físicos (calor e pressão 
osmótica) e químicos para controle de microrganismos. Antibióticos. Antibiograma.  


